Restaurantes do Royal Palm Hotels & Resorts trazem
surpresas para o Festival Gastronomico de Campinas

Matisse, Vila Real e La Palette estdo entre os restaurantes participantes e
oferecerdo cardapios diferenciados, especialmente desenvolvido para o Festival

O Festival Gastrondmico de Campinas - edicdo 2009 vai celebrar o
ano da Franca no Brasil e promete agitar os melhores restaurantes da
cidade e, claro, vai contar com a participagdo dos restaurantes
Matisse, Vila Real e La Palette.

Os trés restaurantes vao participar dos dois finais de semana do
Festival, 30/07 a 02/08 e 06/08 a 09/08, com um menu diferenciado.
No La Palette, tradicional bistro francés da regidao de Campinas, um
menu completo sera servido, da entrada a sobremesa, que pode ser
harmonizado com os principais rétulos mundiais.

No Vila Real, alguns pratos franceses fardao parte do buffet tematico
tradicional e, no sabado (01 e 08/08) sera servido um buffet
especialmente desenvolvido com pratos da culinaria francesa.

No restaurante Matisse, além do menu especial que sera oferecido
durante todo o Festival, o destaque é para a participacdo do Chef
francés Laurent Suaudeau, nos dias 07 e 08 de agosto, convidado
especialmente para aproximar ainda mais o clima francés dos
apreciadores da boa gastronomia.

Sobre o Chef Laurent Suaudeau

Chef Laurent Suaudeau &, na atualidade, o mais renomado Chef de
cozinha francesa do Pais, tendo se notabilizado pela delicadeza de
seus pratos preparados a partir da mistura da classica cozinha
francesa com ingredientes tipicos brasileiros, surgindo assim
maravilhosas criagdes gastronomicas.

Ganhou diversos prémios como Revista Gula (Chef do Ano de 2003
e Melhor rest. frances de Sao Paulo de 2003 e 2004), Revista Veja
Sao Paulo (Chef do Ano de 2003, Melhor sobremesa de Sao Paulo

de 2003 e Melhor restaurante francés de Sdo Paulo de 2003 e 2004)
e Guia 4 Rodas (Chef do Ano de 2003 e o restaurante recebe “Trés
estrelas”, fazendo parte do seleto grupo de cinco restaurantes trés-

estrelas no Brasil).

Sobre o Festival Gastronomico

Além de promover o turismo gastrondOmico na regidao, o Festival
Gastron6mico possui um carater social. Cada restaurante participante
estabeleceu o preco do menu confiance de acordo com seus padroes,
sendo que R$ 1,00 de cada prato sera revertido a uma entidade
assistencial.



Outra novidade é que as pessoas que prestigiarem o Festival
Gastron6mico poderdao participar de um Concurso Cultural. Basta
preencher a frase no cupom que estara no Guia do Festival, depositar
em urnas nos restaurantes participantes e concorrer. Os autores das
melhores frases concorrerdo a um mini-cruzeiro de trés noites na
costa brasileira, oferecido pela Ancoradouro Viagens e um fim de
semana no The Palms, o mais novo hotel boutique de Campinas,
localizado dentro do Royal Palm Plaza Resort Campinas, ambos com
acompanhante.

O Festival Gastrondmico é uma promocao do Campinas e Regiao
Convention & Visitors Bureau, da Secretaria de Comércio e Industria,
Servicos e Turismo de Campinas e Conselho de Turismo de Campinas
(Comtur).

Servico:

Matisse

Localizacao: Royal Palm Residence - Rua Conceicao, 450 - Centro,
Campinas (SP).

Valores: Jantar empratado R$ 180,00 sem harmonizagao de vinhos.
Com harmonizacao de vinhos, R$ 220,00 por pessoa.

Informacoes e reservas pelo telefone (19) 2117.4203 ou pelo e-
mail: bonsmomentos@royalpalm.com.br

Vila Real e La Palette

Localizacao: Royal Palm Plaza Resort Campinas - Av. Royal Palm
Plaza, 277, Jd. Nova Califérnia, em Campinas.

Valores Vila Real: R$ 68,00 (quinta e sexta-feira)

R$ 76,00 (sabado e domingo) - bebidas a parte

Valor La Palette: Menu completo R$ 70,00 - bebidas a parte.
Informacoes e reservas pelo telefone (19) 2117. 8092 ou pelo e-
mail: bonsmomentos@royalpalm.com.br

Informacdes a imprensa
Nanquim Comunicagao - www.nanquimcomunicacao.com.br

Denise Cardillo: (19) 3243-1186/7819-8431
denise@nanguimcomunicacao.com.br

Milena Fernandes / Carolina Duarte : (19) 3243-1186/ 7819-8432
milena@nanquimcomunicacao.com.br /
Carolina@nanquimcomunicacao.com.br




